Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung
(LGV)

vom 23. November 2005

Der Schweizerische Bundesrat,

gestiitzt auf das Lebensmittelgesetz vom 9. Oktober 19921 (LMG),

auf Artikel 16 Absatz 2 und Artikel 17 des Gentechnikgesetzes vom 21. Mérz 20032
(GTG),

auf Artikel 29 des Umweltschutzgesetzes vom 7. Oktober 19833 (USG)

und auf Artikel 4 des Bundesgesetzes vom 19. Mérz 19764 iiber die

Sicherheit von technischen Einrichtungen und Geréten (STEG)

sowie in Ausfithrung des Bundesgesetzes vom 6. Oktober 19955 iiber

die technischen Handelshemmnisse,

verordnet:

1. Kapitel: Allgemeine Bestimmungen

Art. 1 Gegenstand und Geltungsbereich
I Diese Verordnung regelt:

a. das Herstellen, Verarbeiten, Behandeln, Lagern, Transportieren, Kennzeich-
nen, Anpreisen und Abgeben von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstin-
den;

b. den hygienischen Umgang mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegensténden;

c. die Selbstkontrolle und die amtliche Kontrolle von Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstdnden, namentlich die Probenahme, die Beurteilungs-
grundlagen und Untersuchungsmethoden, ihre Erfassung im Lebensmittel-
buch und die Anforderungen an die mit der Lebensmittelkontrolle betrauten
Personen;

d. die Ein-, Durch- und Ausfuhr von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstéin-
den;

e. die Erhebung von Gebiihren durch Bund und Kantone beim Vollzug der
Gesetzgebung iiber Lebensmittel und Gebrauchsgegenstéinde;

f.  die Ubertragung der Rechtsetzungskompetenz und das bundesinterne Ent-
scheidverfahren im Bereich der Lebensmittel und Gebrauchsgegenstéinde.
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2 Vorbehalten bleiben die Bestimmungen:

a. der Verordnung vom 23. November 20056 iiber die Priméarproduktion und
der Verordnung vom 23. November 20057 iiber das Schlachten und die
Fleischkontrolle sowie der sich darauf stiitzenden Erlasse;

b. der Verordnung vom 30. Oktober 19858 iiber Gebiihren des Bundesamtes fiir
Veterindrwesen.

3 Diese Verordnung gilt nicht fiir Tabak, Tabakerzeugnisse und Tabakersatzstoffe;
fiir sie gilt die Tabakverordnung vom 27. Oktober 2004%. Ausgenommen sind die
Kapitel 5-7 dieser Verordnung und die sich darauf stiitzenden Verordnungen des
Eidgendssischen Departements des Innern (EDI); sie gelten fiir Tabak, Tabaker-
zeugnisse und Tabakersatzstoffe sinngemadss.

Art. 2 Definitionen
I'In dieser Verordnung bedeuten:

a. Lebensmittelbetrieb: betriebliche Einheit eines Unternehmens, das mit
Lebensmittel umgeht, insbesondere Lebensmittel herstellt, verarbeitet,
behandelt, lagert, transportiert, kennzeichnet, anpreist oder abgibt; Betriebe,
die Gebrauchsgegenstinde herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern, trans-
portieren, kennzeichnen, anpreisen oder abgeben sind Lebensmittelbetrieben
gleichgestellt;

b.  Einzelhandelsbetrieb: Betrieb, in dem mit Lebensmitteln oder Gebrauchsge-
genstdnden am Ort des Verkaufs oder der Abgabe an Konsumentinnen und
Konsumenten umgegangen wird, namentlich Lebensmittel und Gebrauchs-
gegenstdnde hergestellt, verarbeitet, behandelt oder gelagert werden; dazu
gehdren Laden, Restaurants, Grosskiichen und Betriebskantinen sowie Ver-
teilzentren von Grossverteilern und Engros-Handelsbetriebe;

Zerlegebetrieb: ein Betrieb zum Entbeinen oder Zerlegen von Fleisch;

d.  Abgeben: das Bereithalten von Lebensmitteln oder Gebrauchsgegenstdnden
fir Verkaufszwecke, das Anbieten zum Verkauf, die entgeltliche oder
unentgeltliche Weitergabe sowie der Vertrieb;

e. Umhiillung: die Hiille oder das Behiltnis, die das Lebensmittel unmittelbar
umgeben;

f.  Verpackung: ein Behiltnis, das ein oder mehrere umhiillte Lebensmittel ent-
hilt;

g. vorverpacktes Lebensmittel: ein Lebensmittel, das vor der Abgabe umbhiillt
oder verpackt worden ist und an Konsumentinnen, Konsumenten oder an
Restaurants, Grosskiichen, Betriebskantinen oder &hnliche Einrichtungen
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abgegeben wird und das nicht verdndert werden kann, ohne dass die Umbhiil-
lung oder Verpackung gedffnet oder abgedndert wird;

h.  Verarbeitung: eine wesentliche Verdnderung des urspriinglichen Erzeugnis-
ses, beispielsweise durch Erhitzen, Réuchern, Pokeln, Reifen, Trocknen,
Marinieren, Extrahieren, Extrudieren oder durch eine Kombination dieser
Verfahren; ein Lebensmittel gilt nicht als verarbeitet, wenn es geteilt, ausge-
16st, getrennt, in Scheiben geschnitten, ausgebeint, fein zerkleinert, enthdu-
tet, gemahlen, geschnitten, gesdubert, garniert, enthiilst, geschliffen, gekiihlt,
gefroren, tiefgefroren oder aufgetaut wurde;

i.  Anpreisung: die Anschrift in den Laden, die Aufmachung der Umhiillung
oder Verpackung, die Werbung und Reklamen jeder Art sowie die Direkt-
werbung;

j-  Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate: Erzeugnisse, die nicht zum
unmittelbaren Konsum bestimmt sind und zu Lebensmitteln verarbeitet wer-
den sollen;

k.  Mikroorganismen: Bakterien, Viren, Hefen, Schimmelpilze, Algen, Proto-
zoen, mikroskopisch kleine Wiirmer und deren Toxine und Metaboliten;

I Zusatzstoffe: Stoffe, die:

1. Lebensmitteln aus technologischen oder sensorischen Griinden absicht-
lich direkt oder indirekt zugesetzt werden, mit oder ohne Néhrwert, und
die als solche oder in Form von Folgeprodukten ganz oder teilweise in
diesen Lebensmitteln verbleiben, oder

2. einem Lebensmittel zugesetzt werden, um diesem einen besonderen
Geruch oder Geschmack zu verleihen (Aromen);

m. Fremdstoffe: Stoffe, die:

1. bei der Gewinnung, Herstellung, Lagerung und Zubereitung in die Le-
bensmittel gelangen konnen, wie zum Beispiel Pflanzenschutzmittel,
Biozide oder Tierarzneimittel, oder

2. durch Umwelteinfliisse in Lebensmittel gelangen oder durch chemische
oder biologische Vorgénge darin entstehen, wie zum Beispiel chlorierte
Kohlenwasserstoffe, Schwermetalle, radioaktive Nuklide, Nitrosamine
oder Mykotoxine;

n. Verarbeitungshilfsstoffe: Stoffe oder Préparate, die bei der Verarbeitung von
Rohstoffen, Zwischenprodukten, Halbfabrikaten oder Lebensmitteln aus
technologischen Griinden verwendet werden; werden sie den Rohstoffen,
Zwischenprodukten, Halbfabrikaten oder Lebensmitteln zugesetzt, so miis-
sen sie im Laufe des Verarbeitungsprozesses wieder entfernt werden, soweit
dies technisch méglich ist.

2 Die iibrigen Begriffe des schweizerischen Lebensmittelrechts werden im Sinne der
Definitionen verwendet, die in einer der folgenden EG-Verordnungen (Stand 1. Jan.
2006)10 enthalten sind:

10 Die Texte der in den Bst. a—e zitierten Rechtsakte der EG kdnnen beim Bundesamt fiir
Gesundheit, 3003 Bern, eingesehen oder gegen Verrechnung bezogen werden.
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Art. 3

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 28. Januar 2002!! zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und
Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europdischen
Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit;

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 200412 iiber Lebensmittelhygiene;

Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 200413 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel
tierischen Ursprungs;

Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Européischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 200414 mit besonderen Verfahrensvorschriften fiir die amtli-
che Uberwachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen
tierischen Ursprungs;

Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 200415 iiber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhal-
tung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen iiber
Tiergesundheit und Tierschutz.

Verantwortliche Person

I Fiir jeden Lebensmittelbetrieb ist eine Person zu bezeichnen, welche neben der
Unternehmensleitung die oberste Verantwortung fiir die Produktesicherheit im
Betrieb trdgt (verantwortliche Person).

2Tst keine solche bestimmt, so ist die Unternehmensleitung fiir die Produktesi-
cherheit des Lebensmittelbetriebs verantwortlich.

2. Kapitel: Lebensmittel
1. Abschnitt: Zulissige Lebensmittel

Art. 4

Umschriebene Lebensmittel

I Zulassig sind folgende Arten von Lebensmitteln:

a.
b.
c.
d.

Milch und Milchprodukte (inkl. Kése und Butter);
Fleisch und Fleischprodukte;
Fischereierzeugnisse;

lebende Muscheln, Stachelhduter, Manteltiere und Meeresschnecken,;

11 ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1.

12 ABL L 226 vom 25.6.2004, S.

14 ABI. L 226 vom 25.6.2004, S.

3
13 ABI. L 226 vom 25.6.2004, S. 22.
83.
15 ABL L 191 vom 28.5.2004, S. 1
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Schnecken und Frosche;
Eier und Eiprodukte;

Honig, Bliitenpollen und Gelée royale;

Fe oo

Speisedle und -fette und daraus hergestellte Produkte (inkl. Margarine und
Mayonnaise);

i.  Getreide- und Getreideprodukte, Miillereiprodukte sowie Hiilsenfriichte
(inkl. Brot, Backwaren, Teigwaren und Produkte aus Pflanzenproteinen);

Pudding und Crémen;

~

Obst und Gemiise und daraus hergestellte Produkte (inkl. Konfitiire und dhn-
liche Erzeugnisse);

—_—

Speisepilze, Hefe;
Zuckerarten, Konditorei- und Zuckerwaren, Melasse, Speiseeis;

Kakao, Schokolade und andere Kakaoerzeugnisse;

° B 3

Gewlirze, Salz, Essig, Senf, Wiirze, Suppen, Fleischextrakt, Bouillon, Sulze
und Saucen;

Trink-, Quell- und Mineralwasser;

S

alkoholfreie Getrénke (insbes. Tee, Kréautertee, Kaffee, Séfte, Sirupe, Limo-
naden);

r.  alkoholische Getrinke (insbes. Wein, Obst- und Fruchtwein, Bier, Spirituo-
sen);

s.  Speziallebensmittel.

2 Das EDI:
a. umschreibt die einzelnen Arten von Lebensmitteln und bestimmt die Sach-
bezeichnungen;

b. legt die Anforderungen an die zuldssigen Lebensmittel fest;
c. legt fest, welche Tierarten zur Lebensmittelgewinnung zugelassen sind.

3 Zuldssig sind auch Mischungen und Zubereitungen aus Lebensmitteln nach
Absatz 2.

Art. 5 Nicht umschriebene Lebensmittel

1 Lebensmittel, welche nicht vom EDI umschrieben sind, bediirfen der Bewilligung
durch das Bundesamt fiir Gesundheit (BAG).

2 Die Bewilligung wird nur an Personen mit Wohnsitz oder Geschiftsniederlassung
in der Schweiz erteilt. Auswértige Gesuchstellende miissen in der Schweiz eine
Vertretung bestellen, welche um die Bewilligung nachzusuchen und die Verantwor-
tung fiir die Einhaltung der Vorschriften zu ibernehmen hat.
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3 Die Bewilligung ist auf hochstens zehn Jahre zu befristen. Sie kann erneuert wer-
den. Sie erlischt, wenn das Lebensmittel vom EDI umschrieben wird oder wenn vor
Ablauf der Bewilligungsfrist kein Gesuch um Erneuerung eingereicht wird.

4Das BAG kann die Bewilligung widerrufen, wenn die Voraussetzungen, unter
denen sie erteilt worden ist, nicht mehr erfiillt sind. Dies ist namentlich dann der
Fall, wenn auf Grund neuer wissenschaftlicher Erkenntnisse eine Gesundheitsge-
fahrdung oder eine Tduschung der Konsumentinnen und Konsumenten nicht aus-
geschlossen werden kann.

5 Ein nach Absatz 1 bewilligtes Lebensmittel darf als Zutat in einem zusammen-
gesetzten Lebensmittel nach Artikel 4 Absatz 3 eingesetzt werden. Bewilligungsauf-
lagen gelten fiir das zusammengesetzte Lebensmittel sinngeméss.

Art. 6 Bewilligungsverfahren

I Bei der Beurteilung priift das BAG die Zusammensetzung, den Verwendungs-
zweck und die Kennzeichnung des Lebensmittels. Es beriicksichtigt dabei interna-
tionale Normen und ausldndische Gesetzgebungen.

2 Das BAG kann die Bewilligung davon abhingig machen, dass die Gesuchstellen-
den auf ihre Kosten ein Gutachten vorlegen, das dem aktuellen Stand der Wissen-
schaft entspricht und den Nachweis erbringt, dass das betreffende Produkt gesund-
heitlich unbedenklich und zweckméssig zusammengesetzt ist und die angegebenen
Eigenschaften aufweist. Es kann nach Absprache mit den Gesuchstellenden auf
deren Kosten externe Expertinnen und Experten beiziehen und weitere Beurtei-
lungsgrundlagen (z.B. einen Analysenbericht) verlangen.

3 Es setzt mit der Bewilligung die Sachbezeichnung fest und teilt dem Lebensmittel
eine Bewilligungsnummer zu. Diese ist auf der Packung oder Etikette anzugeben.

4 Es verdffentlicht im Schweizerischen Handelsamtsblatt und im Internet periodisch
eine Liste der neu bewilligten Lebensmittel.

Art. 7 Markttests

I Das BAG kann fiir Lebensmittel, welche weder umschrieben noch bewilligt sind,
einen Markttest bewilligen. Es hort dazu vorgédngig die zustindigen kantonalen
Vollzugsbehorden an.

2 Es legt in der Bewilligung die Bedingungen und Auflagen fiir den Markttest fest;
dabei stellt es den Schutz der Gesundheit und den Schutz vor Téuschung sicher. Die
Bewilligung wird befristet. Das BAG ver6ffentlicht im Schweizerischen Han-
delsamtsblatt und im Internet periodisch eine Liste der neu erteilten Bewilligungen.
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2. Abschnitt: Grundsitze

Art. 8 Allgemeine Anforderungen

I Nahrungsmittel diirfen Stoffe und Organismen nur in Mengen enthalten, welche
die menschliche Gesundheit nicht gefdhrden koénnen.

2 Lebensmittel diirfen nicht verdorben, verunreinigt oder sonst im Wert vermindert
sein.

Art. 9 Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate

Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate miissen so beschaffen sein, dass
sich daraus bei sachgemisser Behandlung oder Verarbeitung einwandfreie Lebens-
mittel ergeben.

Art. 10 Tauschungsverbot

I Fir Lebensmittel verwendete Bezeichnungen, Angaben, Abbildungen, Umhiillun-
gen, Verpackungen, Umhiillungs- und Verpackungsaufschriften, die Arten der
Aufmachung und die Anpreisungen miissen den Tatsachen entsprechen bezie-
hungsweise diirfen nicht zur Tduschung namentlich iiber Natur, Herkunft, Herstel-
lung, Produktionsart, Zusammensetzung, Inhalt und Haltbarkeit der betreffenden
Lebensmittel Anlass geben.

2 Verboten sind insbesondere:

a. Angaben iiber Wirkungen oder Eigenschaften eines Lebensmittels, die die-
ses nach dem aktuellen Stand der Wissenschaft gar nicht besitzt oder die
wissenschaftlich nicht hinreichend gesichert sind;

b. Angaben, mit denen zu verstehen gegeben wird, dass ein Lebensmittel
besondere Eigenschaften besitzt, obwohl alle vergleichbaren Lebensmittel
dieselben Eigenschaften aufweisen; erlaubt sind Hinweise auf:

1. die fiir eine Lebensmittelgruppe geltenden Vorschriften (z.B. betreffend
umweltgerechter Produktion, artgerechter Tierhaltung oder Lebensmit-
telsicherheit),

2. Eigenschaften, welche die einer bestimmten Lebensmittelgruppe zuge-
hoérenden Produkte aufweisen;

c. Hinweise irgendwelcher Art, die einem Lebensmittel Eigenschaften der
Vorbeugung, Behandlung oder Heilung einer menschlichen Krankheit oder
als Schlankheitsmittel zuschreiben oder die den Eindruck entstehen lassen,
dass solche Eigenschaften vorhanden sind; erlaubt sind Hinweise auf die
Wirkung von Zusitzen essenzieller oder erndhrungsphysiologisch niitzlicher
Stoffe zu Lebensmitteln aus Griinden der Volksgesundheit (Art. 18);

d. Aufmachungen irgendwelcher Art, die einem Lebensmittel den Anschein
eines Heilmittels geben;

e. Angaben, welche darauf schliessen lassen, dass ein Lebensmittel einen Wert
hat, welcher iiber seiner tatsdchlichen Beschaffenheit liegt;
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f.  Angaben oder Aufmachungen irgendwelcher Art, die zu Verwechslungen
mit Bezeichnungen fiihren konnen, die nach der GUB/GGA-Verordnung
vom 28. Mai 199716, nach einer analogen kantonalen Gesetzgebung oder
nach einem volkerrechtlichen Vertrag mit der Schweiz geschiitzt sind;

g. Dbei alkoholischen Getrianken: Angaben, die sich in irgendeiner Weise auf die
Gesundheit beziehen;

h.  bei bewilligungspflichtigen Produkten: Hinweise mit Werbecharakter auf die
durch das BAG erteilte Bewilligung.

3 Das EDI regelt die Grenzen zuldssiger Anpreisungen.

Art. 11 Abgabe- und Anpreisungsbeschriankungen fiir alkoholische Getrénke

I Alkoholische Getrinke diirfen nicht an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren
abgegeben werden. Vorbehalten bleiben die Bestimmungen der Alkoholgesetzge-
bung.

2 Alkoholische Getrinke miissen so zum Verkauf angeboten werden, dass sie von
alkoholfreien Getrénken deutlich unterscheidbar sind. Am Verkaufspunkt ist ein gut
sichtbares Schild anzubringen, auf welchem in gut lesbarer Schrift darauf hingewie-
sen wird, dass die Abgabe alkoholischer Getridnke an Kinder und Jugendliche verbo-
ten ist. Dabei ist auf die nach Absatz 1 sowie nach der Alkoholgesetzgebung gelten-
den Mindestabgabealter hinzuweisen.

3 Jede Anpreisung alkoholischer Getrédnke, die sich speziell an Jugendliche unter
18 Jahren richtet, ist untersagt. Verboten ist insbesondere die Werbung:

a. an Orten und Veranstaltungen, die hauptsichlich von Jugendlichen besucht
werden;

b. in Publikationen, die sich hauptséchlich an Jugendliche wenden;
c. auf Gegenstdnden, die hauptsichlich Jugendliche benutzen;
d. auf Gegenstinden, die an Jugendliche unentgeltlich abgeben werden.

4 Das EDI erlésst dazu ergdnzende Bestimmungen.

Art. 12 Meldepflicht

I'Wer Lebensmittel herstellt, verarbeitet, behandelt, lagert, transportiert, abgibt,
einfiihrt oder ausfiihrt, hat seine Tétigkeit der zustédndigen kantonalen Vollzugsbe-
horde zu melden.

2 Ausgenommen ist die gelegentliche Abgabe in kleinem Rahmen an Basaren,
Schulfesten und Ahnlichem.

3 Zu melden sind auch wichtige Verdnderungen im Betrieb sowie die Betriebs-
schliessung.

16 SR 910.12
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Art. 13 Bewilligungspflicht fiir Betriebe

1 Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft herstellen, verarbeiten, behandeln,
lagern oder abgeben, bediirfen der Bewilligung durch die zustindige kantonale
Vollzugsbehorde.

2 Keine Bewilligung benétigen:
a. Betriebe, die nur im Bereich der Primérproduktion titig sind;
b. Betriebe, die nur Transporttitigkeiten ausiiben;

c. Betriebe, die nur Lebensmittel tierischer Herkunft lagern oder abgeben, fiir
die keine Temperaturregelung besteht;

d. Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft nur in geringen Mengen her-
stellen, verarbeiten, behandeln oder lagern und direkt an Konsumentinnen
und Konsumenten abgeben;

e. Einzelhandelsbetriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft nur in
beschrianktem, lokalem Umfang an andere Einzelhandelsbetriebe abgeben;

f.  L&den, die Lebensmittel tierischer Herkunft nur direkt an Konsumentinnen
und Konsumenten abgeben;

g. Betriebe, die nur Lebensmittel herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern
oder abgeben, die sowohl Erzeugnisse pflanzlicher Herkunft als auch Flei-
scherzeugnisse, Gelatine, Kollagen, bearbeitete Méagen, bearbeitete Blasen,
bearbeitete Darme, Grieben, ausgelassene tierische Fette, verarbeitete
Fischereierzeugnisse, Milchprodukte oder Eiprodukte enthalten;

h. Betriebe, die nur Erzeugnisse aus der Imkerei herstellen, verarbeiten, behan-
deln, lagern oder abgeben.

3 Bevor die zusténdige kantonale Vollzugsbehorde eine Bewilligung erteilt, fiihrt sie
eine Inspektion an Ort und Stelle durch.

4 Sie erteilt die Bewilligung, wenn die fiir die betreffende Tétigkeit massgebenden
lebensmittelrechtlichen Anforderungen erfiillt sind.

5 Der bewilligte Betrieb erhilt eine Bewilligungsnummer. Diese ist Bestandteil des
Identitétskennzeichens.

6 Stellt die Kontrollbehorde im Rahmen der amtlichen Kontrollen ernsthafte Méngel
fest, so kann sie die Bewilligung sistieren oder entziehen.

7Werden in einem bewilligten Betrieb Umbauten vorgenommen, die sich auf die
Lebensmittelhygiene auswirken konnten, so ist dies der zustidndigen kantonalen
Vollzugsbehorde zu melden.
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3. Abschnitt: Stoffe und Zusitze

Art. 14 Inhaltsstoffe

Das EDI beurteilt gesundheitsgefdhrdende oder antinutritiv wirkende Inhaltsstoffe
und legt Hochstkonzentrationen fest.

Art. 15 Zusatzstoffe

Das EDI regelt die Zuldssigkeit, die Hochstmengen sowie die Kennzeichnung der
einzelnen Zusatzstoffe.

Art. 16 Verarbeitungshilfsstoffe

I Technisch unvermeidbare Riickstdnde oder Folgeprodukte von Verarbeitungshilfs-
stoffen miissen gesundheitlich unbedenklich sein und diirfen im Endprodukt keine
Wirkung entfalten.

2Das EDI kann die Beurteilung von Verarbeitungshilfsstoffen regeln. Es kann
Hochstkonzentrationen festlegen.

Art. 17 Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen
auslosen konnen

I Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslosen koénnen,
miissen immer angegeben werden, unabhingig davon, ob sie absichtlich oder in
unbeabsichtigten Vermischungen (Kontaminationen) in ein Lebensmittel gelangen.

2 Das EDI:
a. bezeichnet die einzelnen Zutaten;

b. regelt deren Kennzeichnung.

Art. 18 Zusatz von essenziellen oder physiologisch niitzlichen Stoffen
zu Lebensmitteln

I Zur Erhaltung oder Verbesserung des Nihrwertes sowie zur Forderung der
Gesundheit der Bevolkerung diirfen Lebensmitteln essenzielle oder physiologisch
niitzliche Stoffe wie Vitamine und Mineralstoffe zugesetzt werden.

2 Das EDI regelt:
a. die zuldssigen Stoffe und ihre Hochstmengen;
b. die Kennzeichnung;

c. die zuldssigen Anpreisungen.
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4. Abschnitt: Technologische Verfahren

Art. 19 Verfahren zur Verldngerung der Haltbarkeit und zur Erhdhung
der hygienisch-mikrobiologischen Sicherheit

I Lebensmittel, die sich dazu eignen, konnen zur Verldngerung ihrer Haltbarkeit
oder zur Erhohung der hygienisch-mikrobiologischen Sicherheit biologischen, che-
mischen oder physikalischen Verfahren unterzogen werden.

2 Die Verfahren sind so anzuwenden, dass die Lebensmittel gesundheitlich unbe-
denklich bleiben und die stoffliche Zusammensetzung sowie die physikalischen,
erndhrungsphysiologischen und sensorischen Eigenschaften der Lebensmittel mog-
lichst wenig verdndert werden.

3 Das EDI regelt:

a. die Rahmenbedingungen und die Temperaturen der Warmebehandlungen,
der Kiihlhaltung und des Tiefgefrierens;

b. die Anwendungsbedingungen biologischer, chemischer und physikalischer
Verfahren.

Art. 20 Bewilligungspflichtige Verfahren
I Folgende Verfahren bediirfen einer Bewilligung durch das BAG:
a. die Behandlung von Lebensmitteln mit ionisierenden Strahlen;

b. die Behandlung von Lebensmitteln mit neuen technologischen Verfahren,
welche die physiologischen Eigenschaften oder die stoffliche Zusammenset-
zung der betreffenden Lebensmittel nachweisbar verédndern.

2 Nicht als Behandlung mit ionisierenden Strahlen gilt die Bestrahlung von Lebens-
mitteln durch Mess- oder Priifgerite, wenn:
a. die absorbierte Dosis folgende Werte nicht {iberschreitet:
1.  bei Priifgeréten, bei denen Neutronen verwendet werden: 0,01 Gy,
2. bei anderen Geriten: 0,5 Gy; und
b. die maximale Strahlenenergie folgende Werte nicht iiberschreitet:
1. bei Rontgenstrahlen: 10 MeV,
2. bei Neutronen: 14 MeV,
3. inden iibrigen Fallen: 5 MeV.
3 Das BAG erteilt die Bewilligung, wenn eine Gesundheitsgefahrdung nach dem
Stand der Wissenschaft ausgeschlossen werden kann. Es befristet die Bewilligung

auf hochstens zehn Jahre. Die Bewilligung kann erneuert werden. Sie erlischt, wenn
vor Ablauf der Bewilligungsfrist kein Gesuch um Erneuerung eingereicht wird.

4 Das BAG veroffentlicht im Schweizerischen Handelsamtsblatt und im Internet
periodisch eine Liste der neu erteilten Bewilligungen.
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5. Abschnitt: Gentechnisch verinderte Organismen

Art. 21 Definition

Gentechnisch verdnderte Organismen (GVO) sind Organismen, deren genetisches
Material so verdndert worden ist, wie dies unter natiirlichen Bedingungen durch
Kreuzen oder natiirliche Rekombination nicht vorkommt (Art. 5 Abs. 2 GTG).

Art. 22 Bewilligungspflicht

I Lebensmittel, Zusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe, die GVO sind, solche
enthalten oder daraus gewonnen wurden und die zur Abgabe an Konsumentinnen
und Konsumenten bestimmt sind, bediirfen der Bewilligung durch das BAG.

2 Die Bewilligung wird erteilt, wenn:

a. nach dem Stand der Wissenschaft eine Gesundheitsgefahrdung ausgeschlos-
sen werden kann;

b. Dbei Lebensmitteln, Zusatzstoffen und Verarbeitungshilfsstoffen, die GVO
sind, solche enthalten oder daraus gewonnen wurden, die Voraussetzungen
nach folgenden Gesetzen erfiillt sind:

Tierschutzgesetz vom 9. Mérz 197817,

USG,

GTG,

Epidemiengesetz vom 18. Dezember 197018,
Landwirtschaftsgesetz vom 29. April 199819 und
Tierseuchengesetz vom 1. Juli 196620;

Sk =

c. bei Lebensmitteln, Zusatzstoffen und Verarbeitungshilfsstoffen, die GVO
sind oder solche enthalten, zusitzlich die Voraussetzungen nach der Freiset-
zungsverordnung vom 25. August 199921 erfiillt sind.

3 Handelt es sich um Lebensmittel, Zusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe, die
GVO sind oder solche enthalten, so leitet und koordiniert das BAG das Bewilli-
gungsverfahren unter Beriicksichtigung der Freisetzungsverordnung.

4 Das EDI regelt das Bewilligungsverfahren.

Art. 23 Toleranz

I Das Vorhandensein von Material nach Artikel 22 Absatz 1 wird ohne Bewilligung
toleriert, wenn:

a. das Material lediglich in geringen Anteilen vorhanden ist;

17 SR 455

18 SR 818.101
19 SR 910.1
20 SR 916.40
21 SR 814.911
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b. Dbelegt werden kann, dass die geeigneten Massnahmen ergriffen wurden, um
das Vorhandensein solchen Materials zu vermeiden; und

c. nach dem Stand der Wissenschaft oder nach der Erfahrung eine Verletzung
der Grundsétze nach den Artikeln 6-9 GTG ausgeschlossen werden kann.

2 Das EDI legt fest, bis zu welcher Hohe Anteile im Sinne von Absatz 1 Buchstabe a
als gering gelten, und regelt das Verfahren zur Beurteilung, ob das Material die
Voraussetzung nach Absatz 1 Buchstabe c erfiillt.

3 Das BAG nimmt die Beurteilung vor und erlésst eine Liste des Materials, welches
die Voraussetzung nach Absatz 1 Buchstabe c erfiillt.

Art. 24 Pflicht zur Dokumentation

I' Wer Lebensmittel, Zusatzstoffe oder Verarbeitungshilfsstoffe abgibt, die GVO
sind, solche enthalten oder daraus gewonnen wurden, hat die Abnehmerin oder den
Abnehmer mit einer Dokumentation darauf hinzuweisen. Diese Pflicht gilt nicht fiir
die Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten.

2 Wer Lebensmittel, Zusatzstoffe oder Verarbeitungshilfsstoffe einfiihrt, die GVO
sind, solche enthalten oder daraus gewonnen wurden, hat dazu eine Dokumentation
einzufordern.

3 Auf die Dokumentation kann verzichtet werden, wenn:

a. keine Zutat solches Material im Umfang von mehr als 0,9 Massenprozent
enthalt; und

b. Dbelegt werden kann, dass die geeigneten Massnahmen ergriffen wurden, um
das Vorhandensein solchen Materials in der Zutat zu vermeiden.

4 Absatz 3 gilt nicht fiir Mikroorganismen, die zu technologischen Zwecken einge-
setzt werden.

5 Das EDI regelt Inhalt und Aufbewahrungsdauer der Dokumentation.

Art. 25 Trennung des Warenflusses

I Wer mit Lebensmitteln, Zusatzstoffen oder Verarbeitungshilfsstoffen umgeht, die
GVO sind oder solche enthalten, hat im Rahmen der «Guten Herstellungspraxis»
Vorgaben festzulegen und Massnahmen zu ergreifen, um unerwiinschte Vermi-
schungen mit gentechnisch nicht verdnderten Organismen zu vermeiden.

2 Zu diesem Zweck legt das EDI die Anforderungen an ein geeignetes System zur
Qualitétssicherung fest.

5463



Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung AS 2005

6. Abschnitt: Kennzeichnung von Lebensmitteln

Art. 26 Vorverpackte Lebensmittel

I' Wer vorverpackte Lebensmittel abgibt, muss den Konsumentinnen und Konsu-
menten angeben:

a. die Sachbezeichnung;

b. die Zusammensetzung (Zutaten);
c. die Haltbarkeit;

d. die Herkunft;

e. die Anwendung gentechnischer oder besonderer technologischer Verfahren
bei der Herstellung (z.B. Bestrahlung);

f.  Hinweise zur sachgemdssen Verwendung.

2 Das EDI kann vorschreiben, dass Lebensmittel mit zusétzlichen Angaben gekenn-
zeichnet werden miissen.

3 Die Angaben miissen angebracht werden:
a. an gut sichtbarer Stelle;
b. in leicht lesbarer und unverwischbarer Schrift.

4 Sie miissen in mindestens einer Amtssprache abgefasst sein. Sie konnen aus-
nahmsweise nur in einer andern Sprache abgefasst sein, wenn die Konsumentinnen
und Konsumenten in der Schweiz dadurch geniigend und unmissverstindlich iiber
das Lebensmittel informiert werden.

5 Das EDI regelt, wie die Angaben im Einzelnen zu erfolgen haben. Es kann Aus-
nahmen vorsehen sowie Anforderungen an die Aufmachung sowie an die Umbhiil-
lung und Verpackung vorschreiben.

Art. 27 Offen angebotene Lebensmittel

1 Uber offen angebotene Lebensmittel sowie iiber Lebensmittel, die in Restaurants,
Spitédlern, Betriebskantinen und &hnlichen Einrichtungen angeboten werden, ist in
gleicher Weise zu informieren wie iiber vorverpackte Lebensmittel.

2 Auf schriftliche Angaben kann verzichtet werden, wenn die Information der Kon-
sumentinnen und Konsumenten auf andere Weise gewahrleistet ist.

3 Das EDI regelt:
a. welche Angaben in jedem Fall schriftlich erforderlich sind;

b. wie diese Angaben im Einzelnen zu erfolgen haben.

Art. 28 Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate

Die Angaben iiber Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfabrikate miissen so
gehalten sein, dass die daraus hergestellten Lebensmittel gesetzeskonform zusam-
mengesetzt und gekennzeichnet werden kdnnen.
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Art. 29 Angaben iiber den Néhrwert
I Lebensmittel diirfen mit Angaben iiber den Néhrwert versehen werden.
2 Das EDI:

a. regelt, wie eine Ndahrwertkennzeichnung auszugestalten ist;

b. kann bei bestimmten Lebensmitteln Angaben iiber den Néhrwert vorschrei-
ben.

3. Kapitel: Gebrauchsgegenstinde
1. Abschnitt: Allgemeine Bestimmungen

Art. 30 Grundsatz

1 Gebrauchsgegensténde diirfen bei bestimmungsgemidssem oder {iblicherweise zu
erwartendem Gebrauch die Gesundheit des Menschen nicht gefahrden.

2 Verboten sind Gebrauchsgegenstinde, bei denen auf Grund ihrer Form, ihres
Geruches oder ihres Aussehens voraussehbar ist, dass sie insbesondere von Kindern
mit Lebensmitteln verwechselt werden konnen, deshalb in den Mund genommen
werden und dadurch die Gesundheit gefahrden konnen.

Art. 31 Kennzeichnung, Anpreisung und Verpackung

I Die Angaben iiber Gebrauchsgegenstinde, ihre Anpreisung und Verpackung
miissen so gestaltet sein, dass keine Gefahr einer gesundheitsschiadigenden Verwen-
dung des Gebrauchsgegenstandes besteht.

2 Die Angaben miissen angebracht werden:
a. an gut sichtbarer Stelle;
b. in leicht lesbarer und unverwischbarer Schrift;
c. in mindestens einer Amtssprache.

3 Hinweise irgendwelcher Art auf eine krankheitsheilende, -lindernde oder -ver-
hiitende Wirkung von Gebrauchsgegenstinden (z.B. medizinische oder therapeuti-
sche Eigenschaften, desinfizierende oder entziindungshemmende Wirkungen, arztli-
che Empfehlungen) sind verboten.

4 Bei Zahn- und Mundpflegemitteln sind Hinweise auf kariesverhiitende Eigenschaf-
ten erlaubt.

5 Das EDI regelt:
a. welche Angaben erforderlich sind;
b. wie die Angaben auszugestalten und anzubringen sind;

c. welche Anforderungen Aufmachung und Verpackung erfiillen miissen.
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Art. 32 Markttests

I Das BAG kann fiir Gebrauchsgegenstinde, welche die lebensmittelrechtlichen
Anforderungen nicht erfiillen, einen Markttest bewilligen. Es hort dazu vorgédngig
die zustdndigen kantonalen Vollzugsbehdrden an.

2 Es legt in der Bewilligung die Bedingungen und Auflagen fiir den Markttest fest;
dabei stellt es den Schutz der Gesundheit sicher. Die Bewilligung wird befristet. Das
BAG veréffentlicht im Schweizerischen Handelsamtsblatt und im Internet perio-
disch eine Liste der neu erteilten Bewilligungen.

2. Abschnitt: Bedarfsgegenstinde

Art. 33 Definition

Bedarfsgegenstéinde sind Gebrauchsgegenstinde, die dazu bestimmt sind, im
Zusammenhang mit der Herstellung, Verwendung oder Verpackung von Lebensmit-
teln mit diesen in Berithrung zu kommen.

Art. 34 Anforderungen

I Bedarfsgegenstinde diirfen an Lebensmittel Stoffe nur in Mengen abgeben, die:
a.  gesundheitlich unbedenklich sind;
b. technisch unvermeidbar sind; und

c. keine Verdnderung der Zusammensetzung oder der organoleptischen Eigen-
schaften der Lebensmittel herbeifiihren.

2 Das EDI:
a. regelt die besonderen Anforderungen an Bedarfsgegenstinde;

b. kann fiir bestimmte Bedarfsgegenstinde Ausnahmen von Absatz 1 Buchsta-
be ¢ vorsehen.

3. Abschnitt: Kosmetische Mittel

Art. 35 Definition und Anforderungen

I Kosmetische Mittel sind Stoffe oder Zubereitungen, die bestimmungsgeméss
dusserlich mit den verschiedenen Teilen des menschlichen Korpers (Haut, Haare,
Behaarungssystem, Niagel, Lippen und dussere Genitalregionen), mit den Z&hnen
oder den Schleimhéuten der Mundhéhle in Berithrung kommen.

2 Sie dienen ausschliesslich oder iiberwiegend dem Schutz dieser Korperteile, der
Erhaltung ihres guten Zustandes, ihrer Reinigung, Parfiimierung oder Desodorierung
oder der Verdnderung des Aussehens. Sie wirken lokal auf die gesunde Haut und
ihre Organe, auf die Schleimhiute des Mundes oder der dusseren Genitalregionen
oder auf die Zéhne.
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3 Die in kosmetischen Mitteln enthaltenen Stoffe diirfen bei der Resorption keine
inneren Wirkungen entfalten.

4 Das EDI:
a. bezeichnet die zulédssigen Stoffe und legt deren Reinheitsanforderungen fest;

b. regelt die Kennzeichnung.

Art. 36 Verpackungen kosmetischer Mittel

Die Verpackungen kosmetischer Mittel diirfen an diese nur Stoffe in Mengen abge-
ben, die gesundheitlich unbedenklich und technisch unvermeidbar sind und keine
Verdnderung der Zusammensetzung oder der organoleptischen Eigenschaften her-
beifiihren.

4. Abschnitt:
Gegenstinde fiir den Schleimhaut-, Haut- oder Haarkontakt

Art. 37 Allgemeine Anforderungen

I Gegenstidnde, die bei bestimmungsgeméssem oder iiblicherweise zu erwartendem
Gebrauch mit der Haut, den Haaren oder den Schleimhéduten des Mundes oder der
dusseren Genitalregionen in Beriihrung gelangen (Kleidungsstiicke, Schmuck,
Periicken, Zahnbiirsten, Zahnstocher, Zahnseide, Bestecke, Windeln, Nuggis usw.),
diirfen Stoffe nur in Mengen abgeben, die gesundheitlich unbedenklich sind.

2 Diesen Gegenstinden diirfen aromatisierende, parfiimierende oder desodorierende
Substanzen zugesetzt werden.

3 Verboten ist der Zusatz von Substanzen, welche den Erzeugnissen pharmakologi-
sche Wirkungen verleihen, wie Nikotin oder Desinfektionsmittel.

Art. 38 Gegenstéinde fiir Sduglinge und Kleinkinder

Das EDI legt die Anforderungen an Gegenstéinde fiir Sduglinge und Kleinkinder fest
und regelt deren Kennzeichnung.

Art. 39 Nickelhaltige Gegenstande

Das EDI legt die Anforderungen fest an nickelhaltige Gegenstinde, die bestim-
mungsgemdss wihrend ldngerer Zeit intensiv mit der Haut in Kontakt kommen (z.B.
Fingerringe, Ohrringe, Giirtelschnallen, Nieten bei Hosen oder Brillengestelle).

Art. 40 Piercing, Tatowierung, Permanent-Make-up und
verwandte Praktiken

Das EDI:

a. legt Anforderungen fest an Tétowierfarben und Farben fiir Permanent-Make-
up und regelt deren Kennzeichnung;
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b. legt Anforderungen fest an Apparate und Instrumente fiir Piercing, Tétowie-
rung und Permanent-Make-up.

Art. 41 Afokale kosmetische Kontaktlinsen

I Afokale (brennpunktlose) kosmetische Kontaktlinsen sind Kontaktlinsen, die
keinen Brennpunkt haben; sie dienen insbesondere der Veranderung der Augenfarbe
oder der Form der Pupille und sind nicht fiir die Korrektur der Fehlsichtigkeit
bestimmt.

2 Das EDI legt die Anforderungen an afokale kosmetische Kontaktlinsen fest und
regelt deren Kennzeichnung.

Art. 42 Textile Materialien und Ledererzeugnisse
I Textile Materialien sind textile Gegenstinde, die:

a. bestimmungsgemaiss direkt oder indirekt am Korper getragen werden, wie
Kleidungsstiicke, Periicken, Fasnachtskleider;

b. zur Ausstattung und Auskleidung von Rdumen bestimmt sind, wie Bettwi-
sche, Tischtiicher, Mobelstoffe, Teppiche, Vorhédnge.

2 Das EDI legt die Anforderungen an die Entflammbarkeit und Brennbarkeit textiler
Materialien und an deren Kennzeichnung fest.

3 Es kann Hochstmengen fiir die Abgabe von Stoffen (wie Azofarbstoffen und deren
Zersetzungsprodukten) aus textilen Materialien oder aus Ledererzeugnissen festle-
gen.

5. Abschnitt: Spielzeug und Gebrauchsgegenstiinde fiir Kinder

Art. 43 Spielzeug

I Als Spielzeug gelten alle Gegenstinde, die dazu gestaltet oder offensichtlich dazu
bestimmt sind, von Kindern bis 14 Jahren zum Spielen verwendet zu werden.

2 Spielzeug darf bei bestimmungsgemaisser oder voraussehbarer Verwendung und
unter Beriicksichtigung des iiblichen Verhaltens von Kindern die Sicherheit und die
Gesundheit der Benutzerinnen und Benutzer sowie Dritter nicht gefdhrden.

3 Das EDI:
a. grenzt Spielzeug ab gegeniiber Gegenstanden, die nicht als Spielzeug gelten;
b. legt die Anforderungen an die Sicherheit von Spielzeug fest;

c. regelt die Kennzeichnung von Spielzeug.
Art. 44 Malfarben, Schreib-, Zeichen- und Malgerite

Malfarben sowie Schreib-, Zeichen- und Malgerite, die fiir Kinder bestimmt sind,
miissen den Anforderungen von Artikel 43 Absatz 2 geniigen.
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6. Abschnitt: Druckgaspackungen

Art. 45

I Druckgaspackungen sind nicht wieder befiillbare Behélter aus Metall, Glas oder
Kunststoff, einschliesslich des darin enthaltenen verdichteten, verfliissigten oder
unter Druck geldsten Gases mit oder ohne Fliissigkeit, Paste oder Pulver. Sie sind
mit einer Entnahmevorrichtung versehen, die es ermdglicht, ihren Inhalt in Form
von Gas oder in Gas suspendierten festen oder fliissigen Partikeln als Schaum, Paste,
Pulver oder in fliissigem Zustand austreten zu lassen. Sie konnen aus einer oder
mehreren Kammern bestehen.

2 Das EDI erlésst Vorschriften iiber Druckgaspackungen, namentlich iiber:
a. ihre Beschaffenheit;
b. die Treibmittel;
c. die Kennzeichnung;

d. die Kontrolle, den Transport und die Lagerung.

7. Abschnitt: Kerzen, Streichholzer, Feuerzeuge, Scherzartikel

Art. 46

Das EDI umschreibt, soweit ndtig, folgende Gebrauchsgegenstinde und legt die
Anforderungen an sie fest:

a. Kerzen und dhnliche Gegenstinde;
b.  Streichhdlzer und Feuerzeuge;
c.  Scherzartikel.

4. Kapitel: Hygiene

Art. 47 Grundsitze

1 Die verantwortliche Person muss dafiir sorgen, dass die Lebensmittel und
Gebrauchsgegenstinde durch Mikroorganismen, Fremdstoffe oder auf andere Weise
nicht nachteilig verdndert werden.

2 Sie hat alle Massnahmen und Vorkehrungen zu treffen, die notwendig sind, um
eine Gefahr fiir den Menschen unter Kontrolle zu bringen und zu gewéhrleisten, dass
ein Lebensmittel unter Beriicksichtigung seines Verwendungszwecks flir den
menschlichen Konsum geeignet ist.

3 Die im Umgang mit Lebensmitteln verwendeten Gefésse, Apparate, Werkzeuge,
Packmaterialien, Transportmittel usw. sowie die zur Lebensmittelherstellung, zur
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Aufbewahrung und zum Verkauf bestimmten Raume miissen sauber und in gutem
Zustand gehalten werden.

Art. 48 Departementsverordnungen
I Das EDI legt fest:

a. die hygienischen Anforderungen an Lebensmittel und Gebrauchsgegen-
stidnde;

b. die Anforderungen an die Personen, welche mit Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstinden umgehen;

c. die hygienischen Anforderungen an die Rdume und Ausriistungen, in denen
mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden umgegangen wird;

d. die Hochstmengen fiir Mikroorganismen in Lebensmitteln und Gebrauchs-
gegenstdnden und die Verfahren zur Ermittlung der Konzentration;

e. die Hochstkonzentrationen fiir Fremdstoffe in Lebensmitteln und die Ver-
fahren zur Ermittlung der Konzentration.

2 Es kann spezielle Bestimmungen erlassen fiir die Herstellung von Lebensmitteln:
a. in schwierigen geografischen Lagen;
b. nach traditionellen Methoden.

5. Kapitel: Kontrollen
1. Abschnitt: Selbstkontrolle

Art. 49 Grundsatz

I Die verantwortliche Person sorgt im Rahmen ihrer Tétigkeit auf allen Herstel-
lungs-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen dafiir, dass die gesetzlichen Anforderun-
gen an Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde eingehalten werden, insbesondere
in Bezug auf den Gesundheitsschutz, den Téuschungsschutz sowie den hygienischen
Umgang mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstdnden.

2Um den Anforderungen nach Absatz 1 zu geniigen, ist die verantwortliche Person
zur Selbstkontrolle verpflichtet.

3 Wichtige Instrumente der Selbstkontrolle sind insbesondere:

a. die Sicherstellung guter Verfahrenspraktiken (Gute Hygienepraxis, Gute
Herstellungspraxis);

b. die Anwendung von Verfahren, die auf den Prinzipien des HACCP-
Konzepts (Art. 51) beruhen;

c. die Riickverfolgbarkeit;

d. die Probenahme und die Analyse von Lebensmitteln und Gebrauchsgegens-
téinden.
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Art. 50 Riickverfolgbarkeit

I Lebensmittel, Nutztiere, die der Lebensmittelgewinnung dienen, sowie alle Stoffe,
von denen erwartet werden kann, dass sie in einem Lebensmittel verarbeitet werden,
miissen iiber alle Herstellungs-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen riickverfolgbar
sein. Vorbehalten bleibt Artikel 5 der Verordnung vom 23. November 200522 iiber
die Primérproduktion.

2 Wer mit Produkten nach Absatz 1 handelt, muss der zustdndigen kantonalen Voll-
zugsbehorde dariiber Auskunft geben kdnnen:

a. von wem die Produkte bezogen worden sind; und

b. an wen sie geliefert worden sind; ausgenommen ist die direkte Abgabe an
Konsumentinnen und Konsumenten.

3 Der Importeur, der Produkte aus einem Land einfiihrt, das kein analoges System
der Riickverfolgbarkeit kennt, ist dafiir verantwortlich, dass deren Herkunft so weit
riickverfolgbar ist, dass eine Gefdhrdung der Lebensmittelsicherheit ausgeschlossen
werden kann. Das Mass der Verantwortung bemisst sich am Gefahrenpotenzial des
Produkts.

Art. 51 Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP-Konzept)

I Wer Lebensmittel herstellt, verarbeitet, behandelt, lagert, transportiert oder abgibt,
hat ein oder mehrere Verfahren zur stindigen Uberwachung der spezifischen biolo-
gischen, chemischen und physikalischen Gefahren zu entwickeln und anzuwenden,
die auf den Grundsitzen des HACCP-Konzepts beruhen. Artikel 53 bleibt vorbehal-
ten.

2 Ein solches Verfahren muss folgende Elemente umfassen:

a. Identifizierung und Bewertung von Gefahren, die vermieden, ausgeschaltet
oder auf ein annehmbares Mass reduziert werden miissen («hazard analysis»
HA);

b. Bestimmung der kritischen Kontrollpunkte auf den Prozessstufen, auf denen
eine Kontrolle notwendig ist, um eine Gefahr unter Kontrolle zu bringen, das
heisst zu vermeiden, auszuschalten oder auf ein annehmbares Mass zu redu-
zieren («critical control point(s)», kritische Kontrollpunkte, CCP);

c. Festlegung von Richtwerten in den genannten Prozessstufen zur Unterschei-
dung der akzeptablen von inakzeptablen Werten zwecks Vermeidung, Aus-
schaltung oder Reduzierung identifizierter Gefahren;

d. Festlegung und Durchfiihrung eines effizienten Systems zur Uberwachung
der kritischen Kontrollpunkte;

e. Festlegung von Korrekturmassnahmen fiir den Fall, dass die Uberwachung
zeigt, dass ein kritischer Kontrollpunkt nicht mehr fehlerfrei funktioniert;

22 SR 916.020; AS 2005 5545
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f.  Festlegung eines Verfahrens zur Uberpriifung, ob die Vorschriften nach den
Buchstaben a-e eingehalten werden; Uberpriifungen sind regelmissig
durchzufiihren, auf jeden Fall jedoch immer dann, wenn eine Anderung des
Produktionsprozesses die Sicherheit des hergestellten Lebensmittels beein-
trachtigen konnte;

g. Erstellen von Dokumenten und Aufzeichnungen, mit denen nachgewiesen
werden kann, dass den Vorschriften nach den Buchstaben a—f entsprochen
wird; die Dokumente und Aufzeichnungen miissen der Art und Grosse des
Unternehmens angemessen sein; sie sind jederzeit auf dem neusten Stand zu
halten und wihrend eines angemessenen Zeitraums aufzubewahren.

3 Das HACCP-Konzept ist in einer dem Sicherheitsrisiko und dem Produk-
tionsumfang angepassten Form anzuwenden.

4 Das EDI kann fiir Einzelhandelsbetriebe die Anforderungen angemessen reduzie-
ren.

5 Absatz 1 gilt nicht fiir:
a. die Primérproduktion;

b. Produzentinnen und Produzenten, die direkt oder iiber lokale Einzelhandels-
betriebe ausschliesslich selbst produzierte Primérprodukte in kleinen Men-
gen an Konsumentinnen und Konsumenten abgeben.

Art. 52 Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis

I Die Lebensmittelwirtschaft kann Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis erstel-
len, welche auf den Grundsdtzen des HACCP-Konzepts beruhen. Diese sind vom
BAG genehmigen zu lassen.

2 Die Leitlinien sollen:

a. fiir die korrekte Umsetzung der Bestimmungen dieses Abschnittes sowie der
weiteren lebensmittelhygienischen Bestimmungen geeignet sein;

b. die einschldgigen Verfahrenskodizes des Codex Alimentarius beriicksichti-
gen; und

c. mit den betroffenen Kreisen abgesprochen sein.

Art. 53 Nachweis der guten Verfahrenspraxis

Die verantwortliche Person muss gegeniiber der zustdndigen kantonalen Vollzugs-
behorde nachweisen konnen, dass:

a. ein Verfahren nach dem HACCP-Konzept angewendet wird; oder

b. sofern vom BAG genehmigte Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis vor-
liegen: nach diesen Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis vorgegangen
wird.

5472



Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung AS 2005

Art. 54 Abgabe gesundheitsgefdhrdender Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstinde

1 Stellt die verantwortliche Person fest oder hat sie Grund zur Annahme, dass vom
Betrieb eingefiihrte, hergestellte, verarbeitete, behandelte oder abgegebene Lebens-
mittel oder Gebrauchsgegenstdnde die Gesundheit gefdhrdet haben oder gefdahrden
konnen, und stehen die betreffenden Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstéinde nicht
mehr unter der unmittelbaren Kontrolle des Betriebs, so muss sie unverziiglich:

a. die zustdndige kantonale Vollzugsbehorde informieren;

die erforderlichen Massnahmen treffen, um die betreffenden Produkte vom
Markt zu nehmen (Riicknahme); und

c. falls die Produkte die Konsumentinnen und Konsumenten schon erreicht
haben konnten: die Produkte zuriickrufen (Riickruf) und die Konsumentin-
nen und Konsumenten effektiv und genau iiber den Grund des Riickrufs
informieren.

2 Sie muss mit den Vollzugsbehérden zusammenarbeiten.

Art. 55 Dokumentation der Selbstkontrolle

I Alle Massnahmen im Rahmen der Selbstkontrolle sind schriftlich oder durch
gleichwertige Verfahren zu dokumentieren.

2 Das EDI kann die Art und Weise der Selbstkontrolle sowie die Einzelheiten der
Dokumentation regeln.

2. Abschnitt: Amtliche Kontrollen

Art. 56 Regelmaissige und risikobasierte Kontrollen

! Amtliche Kontrollen werden von den zustindigen Behorden vorgenommen. Sie
dienen der Uberpriifung, ob das Lebensmittelrecht sowie die Bestimmungen {iber die
Tiergesundheit und den Tierschutz eingehalten werden.

2 Die Kontrollen sind regelméssig und mit angemessener Haufigkeit durchzufiihren.
Sie erfolgen in der Regel ohne Vorankiindigung.

3 Sie werden auf Risikobasis durchgefiihrt; dabei sind zu beriicksichtigen:

a. die festgestellten Risiken, die mit Lebensmitteln, Lebensmittelbetrieben, der
Verwendung von Lebensmitteln oder den Prozessen, Materialien, Substan-
zen, Tétigkeiten oder Vorgédngen, die Auswirkungen auf die Lebensmittelsi-
cherheit haben konnen, verbunden sind;

b. das bisherige Verhalten der verantwortlichen Personen hinsichtlich der Ein-
haltung des Lebensmittelrechts;

c. die Verlasslichkeit der bereits durchgefiihrten Selbstkontrollen;
d. die Grosse des Betriebs;
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e. die Informationen, die auf einen Verstoss gegen das Lebensmittelrecht hin-
weisen konnten;

f. allfillige Garantien, welche die zustdndige Behorde des Ursprungslandes
gegeben hat;

g. das Tauschungspotenzial der Anpreisungen.

Art. 57 Erheben von Proben

Die zustindigen Kontrollorgane kénnen Proben erheben von:
a. Lebensmitteln (Zwischenprodukten, Halbfabrikaten und Endprodukten);
b. Rohstoffen;

c. Ausgangsprodukten (Tieren, Pflanzen, Mineralstoffen und Trinkwasser)
sowie von den Produkten, die zu deren Herstellung verwendet wurden;

d.  Zusatzstoffen und Verarbeitungshilfsstoffen;
Gebrauchsgegenstinden;
Réumen und Einrichtungen (Fahrzeugen, Apparaten, Ausriistungen etc.);

g. landwirtschaftlich genutzten Boden.

Art. 58 Durchfiihrung der Probenahme

I Die Kontrollorgane konnen eine Einzelprobe oder Proben nach einem Stichpro-
benplan entnehmen.

2 Die Probenahme erfolgt durch die Entnahme einer bestimmten Menge eines Futter-
oder Lebensmittels oder eines Stoffs (auch aus der Umwelt), der fiir die Erzeugung,
die Verarbeitung und den Vertrieb von Futter- oder Lebensmitteln oder fiir die
Tiergesundheit von Bedeutung ist. Durch eine Analyse wird gepriift, ob die entspre-
chenden Bedingungen eingehalten werden.

3 Jede Probe wird sogleich nach ihrer Erhebung eindeutig und unverwechselbar
gekennzeichnet. Von jeder Probenahme wird ein Rapport erstellt.

Art. 59 Vergiitung

I Fiihrt die Analyse der Probe zu keiner Beanstandung, so kann der Eigentiimer oder
die Eigentiimerin die Vergiitung ihres Ankaufswertes verlangen, sofern die Probe
einen bestimmten Warenwert liberschreitet.

2 Das EDI bestimmt diesen Warenwert.

Art. 60 Aufsicht {iber den Vollzug
I Das BAG beaufsichtigt den Vollzug in den Kantonen.

2 Es kann nach Anhérung der Kontrollorgane Weisungen zur Kontrolle erlassen.
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Art. 61 Lebensmittelbuch

1 Das BAG gibt ein Lebensmittelbuch heraus. Dieses enthdlt Empfehlungen fiir die
Untersuchung und die Beurteilung von Lebensmitteln und Gebrauchsgegensténden.

2 Die empfohlenen Probenahme- und Analyseverfahren haben international aner-
kannten Regeln oder Protokollen, namentlich denjenigen der CEN, der ISO oder des
Codex Alimentarius oder anderen fiir den Zweck geeigneten oder geméss wissen-
schaftlichen Protokollen entwickelten Verfahren zu entsprechen.

Art. 62 Anforderungen an die Laboratorien und Inspektorate

I Die amtlichen Laboratorien sowie die mit amtlichen Untersuchungen beauftragten
privaten Laboratorien miissen nach der europdischen Norm EN ISO/IEC 17025 iiber
«Allgemeine Anforderungen an die Kompetenz von Priif- und Kalibrierlaborato-
rien»?23 bewertet und akkreditiert sein und betrieben werden.

2 Die amtlichen Inspektorate sowie die mit der amtlichen Inspektion beauftragten
Stellen miissen fiir ihre Tétigkeiten nach der europdischen Norm EN ISO/IEC 17020
«Allgemeine Kriterien fiir den Betrieb verschiedener Typen von Stellen, die Inspek-
tionen durchfithren»24 bewertet und akkreditiert sein und betrieben werden.

3 Die Akkreditierung und Bewertung von Priiflaboratorien und Inspektoraten richtet
sich nach der Akkreditierungs- und Bezeichnungsverordnung vom 17. Juni 199625,

Art. 63 Anforderungen an die mit der amtlichen Kontrolle
betrauten Personen

I Die mit der amtlichen Kontrolle betrauten Behorden stellen die Unparteilichkeit,
Qualitit und Kohérenz der Kontrollen auf allen Stufen sicher.

2 Die mit der amtlichen Kontrolle betrauten Personen miissen:

a. lber eine fiir den jeweiligen Tétigkeitsbereich angemessene Ausbildung ver-
fiigen;

b. sich regelmissig weiterbilden und bei Bedarf eine Nachschulung absolvie-
ren.

3 Sie miissen von den Betrieben, die sie inspizieren, unabhingig sein. Fiir sie gelten
die Ausstandsgriinde nach Artikel 10 Absatz 1 des Bundesgesetzes vom 20. Dezem-
ber 196826 iiber das Verwaltungsverfahren.

4 Zerlegebetriebe, die einer Bewilligung nach Artikel 13 bediirfen, sind durch Perso-
nen zu kontrollieren, die {iber ein Diplom als Fleischkontrolleurin oder Fleischkon-

23 Der Text dieser Norm kann bezogen werden beim Schweizerischen Informationszentrum
fiir technische Regeln (switec), Biirglistrasse 29, 8400 Winterthur; Telefon:
052 224 54 54, Fax: 052 224 54 74, Internet: www.snv.ch; E-Mail: verkauf@snv.ch.

24 Der Text dieser Norm kann bezogen werden beim Schweizerischen Informationszentrum
fiir technische Regeln (switec), Biirglistrasse 29, 8400 Winterthur; Telefon:
052 224 54 54, Fax: 052 224 54 74, Internet: www.snv.ch; E-Mail: verkauf@snv.ch.

25 SR 946.512

26 SR 172.021
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trolleur mit tierdrztlichem Abschluss nach der Verordnung vom 1. Mirz 199527 {iber
die Ausbildung der Kontrollorgane fiir die Fleischhygiene verfligen.

5 Das BAG und die Oberzolldirektion fithren gemeinsam Aus- und Weiterbildungs-
kurse fiir die mit der Kontrolle an der Grenze betrauten Personen durch.

Art. 64 Mehrjéhriger nationaler Kontrollplan

Das BAG erstellt gemeinsam mit den Bundesdmtern fiir Veterindrwesen und fiir
Landwirtschaft und nach Anhorung der zustdndigen kantonalen Vollzugsbehdrden
einen mehrjahrigen nationalen Kontrollplan.

Art. 65 Notfallpldne

I Das BAG erstellt gemeinsam mit den Bundesédmtern fiir Veterindrwesen und fiir
Landwirtschaft und nach Anhérung der zustindigen kantonalen Vollzugsbehdrden
sowie der Oberzolldirektion Notfallpldne fiir das Krisenmanagement.

2 Die Notfallpldne enthalten insbesondere Informationen iiber:
a. die Amtsstellen und Organisationen, die zu beteiligen sind;
b. ihre Aufgaben im Krisenfall;

c. die Verfahren des Informationsaustauschs zwischen den beteiligten Amts-
stellen und Organisationen.

3 Sie werden im Bedarfsfall iiberarbeitet, insbesondere bei organisatorischen Ande-
rungen in der zustdndigen Behorde und anhand von Erkenntnissen, die unter ande-
rem aus Ubungen fiir den Krisenfall gewonnen werden.

Art. 66 Departementsverordnungen
Das EDI erlédsst Vorschriften iiber:
a. das Verfahren der Probenerhebung;
b. die anzuwendenden Analyseverfahren;
c. die Art und Weise der Durchfiihrung der amtlichen Kontrollen;

d. die Ausbildung und die Priifung folgender Personen, die mit dem Vollzug
der Lebensmittelgesetzgebung betraut sind:

1. Kantonschemikerinnen und -chemiker (Lebensmittelchemikerinnen und
-chemikern),

2. Lebensmittelinspektorinnen und -inspektoren,
3. Lebensmittelkontrolleurinnen und -kontrolleure;

e. die Ausbildung und die Priifung von Personen, die in amtlicher Funktion
Pilzarten bestimmen;

f.  die Voraussetzungen und das Verfahren einer amtlichen Bescheinigung.

27 SR 817.191.54
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6. Kapitel:
Ein-, Durch- und Ausfuhr von Lebensmitteln und
Gebrauchsgegenstinden

Art. 67 Zollabfertigung

I Lebensmittel, Gebrauchsgegenstinde, Rohstoffe, Zwischenprodukte und Halbfab-
rikate, Ausgangsprodukte und Stoffe, die zur Lebensmittelproduktion bestimmt sind,
miissen bei der Ein-, Durch- und Ausfuhr bei den Zollbehérden angemeldet werden.
Vorbehalten bleiben besondere Bestimmungen in volkerrechtlichen Vertragen.

2 Die Einfuhr in ein Zolllager gilt als Durchfuhr.

3 Die Zollamter nehmen die notwendigen Kontrollen vor. Vorbehalten bleibt die
Zusténdigkeit nach der Verordnung vom 20. April 198828 iiber die Ein-, Durch- und
Ausfuhr von Tieren und Tierprodukten.

4 Die Zollamter konnen fiir ihre Tétigkeit die kantonalen Vollzugsbehorden beizie-
hen.

Art. 68 Konformitétsbescheinigungen, Gesundheits- und
Genusstauglichkeitszeugnis

I Das BAG kann vorschreiben, dass bestimmte Lebensmittel nur eingefithrt werden
diirfen, wenn die zustdndige Behorde des Ausfuhrlandes oder eine akkreditierte
Stelle die Ubereinstimmung des Lebensmittels mit der schweizerischen Lebensmit-
telgesetzgebung bescheinigt.

2 Einfuhrsendungen von Lebensmitteln, die von Tieren der Rinder-, Schaf- und
Ziegengattung gewonnen wurden, miissen von einem Gesundheits- und Genusstaug-
lichkeitszeugnis einer Behdrde oder einer akkreditierten Stelle begleitet sein. Dieses
Zeugnis muss enthalten:

a.  Angaben zur Identifizierung des Lebensmittels;

b. Angaben tliber den Herkunftsbetrieb;

c. Namen und Adresse des Empféngers oder der Empféngerin in der Schweiz;
d. sanitétspolizeiliche Angaben;

e. eine Bestdtigung, dass das Fleisch oder Fleischerzeugnis kein spezifiziertes
Risikomaterial nach den Artikeln 1794 Absatz 1 und 180c Absatz 1 der
Tierseuchenverordnung vom 27. Juni 199529 enthilt.

3 Einfuhrsendungen, fiir welche die geforderten Dokumente nicht vorgelegt werden
konnen, werden zuriickgewiesen.

4 Das Bundesamt fiir Veterindrwesen kann Einfuhrsendungen nach Absatz 2 vom
Erfordernis eines Gesundheits- und Genusstauglichkeitszeugnisses ausnehmen,
wenn sie aus Lindern stammen, aus denen Lebensmittel von Tieren der Rinder-,

28 SR 916.443.11
29 SR 916.401
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Schaf- und Ziegengattung bedenkenlos eingefiihrt werden konnen. Es verdffentlicht
im Internet eine Liste dieser Lander und aktualisiert sie regelméssig.

Art. 69 Ausfuhr von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden

I Lebensmittel und Gebrauchgegenstinde, welche die Gesundheit gefahrden konnen,
diirfen nicht ausgefiihrt werden.

2 Fiir die Ausfuhr bestimmte Lebensmittel und Gebrauchsgegensténde diirfen von
den Vorschriften der schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung abweichen, sofern
die Vorschriften des Bestimmungslandes dies verlangen oder zulassen; vorbehalten
bleibt Absatz 3. Solche Waren sind deutlich als fiir die Ausfuhr bestimmt zu kenn-
zeichnen.

3 Erzeugnisse, die mit einer nach schweizerischem Recht geschiitzten geografischen
Herkunftsangabe ausgefiihrt werden, miissen den schweizerischen Vorschriften iiber
die Verwendung der geografischen Herkunftsangabe entsprechen.

4 Betriebe, die Lebensmittel und Gebrauchsgegenstidnde herstellen, verarbeiten,
behandeln, lagern oder transportieren, die fiir die Ausfuhr bestimmt sind und die die
Vorschriften der schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung nicht erfiillen, haben
der zustindigen kantonalen Vollzugsbehorde zu melden:

a. die Art und die Menge der zur Ausfuhr bestimmten Waren;

b. inwiefern die betreffenden Waren von der schweizerischen Gesetzgebung
abweichen.

5 Das BAG kann einen Betrieb amtlich als Ausfuhrbetrieb anerkennen, wenn dies
das Bestimmungsland fiir eine Einfuhr verlangt. Der Betrieb hat seinem Gesuch die
gesetzlichen Vorschriften des Bestimmungslandes beizulegen.

6 Die zustdndige kantonale Vollzugsbehdrde tiberwacht die Ausfuhrbetriebe.

Art. 70 Departementsverordnungen

Das EDI regelt die Form der Kontrolltitigkeiten, die Massnahmen bei Beanstandun-
gen sowie die weiteren Einzelheiten des Ein-, Durch- und Ausfuhrverfahrens.

7. Kapitel: Gebiihren
1. Abschnitt: Gebiihren der Bundesbehorden

Art. 71 Gebiihrenpflicht

I Wer eine Kontrolle, eine Verfligung oder eine Dienstleistung einer Bundesbehorde
veranlasst, muss eine Gebiihr bezahlen. Auslagen werden gesondert berechnet.

2 Die Bundesbehorden erheben fiir Kontrollen nur dann Gebiihren, wenn die Kon-
trollen zu Beanstandungen gefiihrt haben.

5478



Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung AS 2005

3 Die Bundesbehorden und, sofern sie Gegenrecht halten, die Behorden der Kantone
und Gemeinden miissen keine Gebiihren bezahlen, wenn sie Dienstleistungen fiir
sich selbst in Anspruch nehmen.

4 Soweit die vorliegende Verordnung keine besondere Regelung enthilt, gelten die
Bestimmungen der Allgemeinen Gebiihrenverordnung vom 8. September 200430.

Art. 72 Gebiihrenbemessung

I Die Gebiihren fiir Kontrollen und Dienstleistungen werden nach den festen Gebiih-
renansitzen oder nach Aufwand innerhalb des Gebiihrenrahmens nach Anhang 1
bemessen.

2 Die Gebiihren fiir Kontrollen und Dienstleistungen, fiir die in Anhang 1 kein
Ansatz oder Rahmen besteht, werden nach Aufwand berechnet. Der Stundenansatz
darf 300 Franken nicht {iberschreiten. Ein Aufwand von weniger als einer Stunde
wird nicht in Rechnung gestellt.

3 Fiir Dienstleistungen, die auf Ersuchen hin dringlich oder ausserhalb der normalen
Arbeitszeit verrichtet werden, konnen Zuschldge bis zu 50 Prozent der ordentlichen
Gebiihr erhoben werden.

Art. 73 Auslagen

Als Auslagen gelten die Kosten, die fiir die einzelnen Kontrollen oder Dienstleistun-
gen zusitzlich anfallen; liber die Kosten nach Artikel 6 Absatz 2 der Allgemeinen
Gebiihrenverordnung vom 8. September 200431 hinaus sind dies namentlich:

a. Honorare fiir Kommissionsmitglieder nach der Verordnung vom 12. Dezem-
ber 199632 iiber die Taggelder und Vergiitungen der Mitglieder ausserparla-
mentarischer Kommissionen;

b. Kosten, die durch Beweiserhebung, wissenschaftliche Untersuchungen,
besondere Priifungen oder fiir die Beschaffung von Unterlagen verursacht
werden.

Art. 74 Inkasso

Gebiihren bis zu 200 Franken konnen zum Voraus oder per Nachnahme erhoben
werden.

30 SR 172.041.1
31 SR 172.041.1
32 SR 172.311
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2. Abschnitt: Gebiihren der Kantone

Art. 75

I Die Kantone erheben fiir Kontrollen, welche zu Beanstandungen gefiihrt haben,
Gebiihren bis zu folgenden Hochstbetridgen:

a. fiir Probenahmen: hochstens 200 Franken pro Probenerhebung;
b. fiir Inspektionen: hochstens 4000 Franken pro Inspektion;
c. fiir Probenuntersuchungen: hochstens 6000 Franken pro Probe.

2 Bei der Festsetzung der einzelnen Gebiihren ist dem Aufwand an Zeit, eingesetzten
Apparaten und Material Rechnung zu tragen.

3 Fir besondere Dienstleistungen und Kontrollen, die nicht von Amtes wegen
durchgefiihrt werden und die mit einem Aufwand verbunden sind, der iiber die
iibliche Kontrolltétigkeit hinausgeht, werden die Gebiihren nach dem Grundsatz von
Absatz 2 bemessen.

4 Der Stundenansatz bestimmt sich nach kantonalem Recht.

5 Auslagen konnen gesondert verrechnet werden.

8. Kapitel:
Ubertragung der Rechtsetzungskompetenz und Entscheidverfahren

Art. 76 Ubertragung der Rechtsetzungskompetenz

I Das EDI kann vorsehen, dass seine Bestimmungen vorwiegend technischer Natur
durch das BAG regelméssig dem Stand von Wissenschaft und Technik sowie dem
Recht der wichtigsten Handelspartner der Schweiz angepasst werden.

2 Das EDI kann die Verweise in Anhang 1 den Verdnderungen in seinen Verordnun-
gen anpassen.

Art. 77 Entscheidverfahren

I'Ist die Kompetenz zur Rechtsetzung im Bereich der Lebensmittel und Gebrauchs-
gegenstinde an das EDI oder das BAG {iibertragen, so hort das EDI beziehungsweise
das BAG vor einer Verordnungsénderung die interessierten Bundesstellen an.

2Kann sich das EDI bezichungsweise das BAG mit anderen Bundesstellen nicht
einigen, so erdffnet es diesen die vorgesehene Anderung. Jedes Departement kann
innerhalb von 30 Tagen den Bundesrat zum Entscheid anrufen. Dieser entscheidet
iiber die Anderung und beauftragt das EDI, die Verordnung entsprechend zu #ndern.
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9. Kapitel: Datenbearbeitung

Art. 78

I Die Vollzugsbehorden sind befugt, die Personendaten zu bearbeiten, die sie bend-
tigen, um die ihnen nach dem Lebensmittelgesetz oder dieser Verordnung iibertra-
genen Aufgaben zu erfiillen.

2 Sie bearbeiten namentlich Personendaten, die notwendigerweise mit Informationen
iiber folgende Sachverhalte verkniipft sind:

a. bewilligte Lebensmittel (Art. 5);
b. bewilligte Markttests (Art. 7 und 32);

c. bewilligte oder provisorisch zugelassene Zusatzstoffe (Art. 15);

&

gemeldete Betriebe und Betriebsbewilligungen sowie die Tétigkeiten der
gemeldeten oder bewilligten Betriebe (Art. 12 und 13);

bewilligte technologische Verfahren (Art. 20);
bewilligte GVO (Art. 22);

g.  Meldungen iiber gesundheitsgefdhrdende Lebensmittel oder Gebrauchsge-
genstinde (Art. 54);

h. Resultate amtlicher Kontrollen (Art. 56);
i.  Probennahmen (Art. 57);
j-  akkreditierte Laboratorien und Inspektorate (Art. 62);

k.  Ausbildungen, Priifungen und Weiterbildungen von Personen, die mit dem
Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung betraut sind (Art. 63 und 66);

l.  Berichte und Vorkommnisse im Zusammenhang mit Kontroll- und Notfall-
plinen (Art. 65);

m. Betriebe, die ein- oder ausfiihren (Art. 67-69);
n. entzogene Bewilligungen;
0. Antworten auf Anfragen iiber die Auslegung der Lebensmittelgesetzgebung.

3 Die Daten werden auf Ersuchen den kantonalen Vollzugsbehorden, dem BAG,
dem Bundesamt fiir Veterindrwesen, dem Bundesamt fiir Landwirtschaft, Swissme-
dic und der Zollverwaltung zur Verfiigung gestellt. Diese Stellen konnen sich ihre
Daten gegenseitig im Abrufverfahren zugénglich machen.

4 Samtliche Bearbeitungen unterstehen dem Bundesgesetz vom 19. Juni 199233 iiber
den Datenschutz.

33 SR235.1

5481



Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung AS 2005

10. Kapitel: Schlussbestimmungen

Art. 79 Aufhebung und Anderung bisherigen Rechts
Die Aufhebung und die Anderung bisherigen Rechts sind in Anhang 2 geregelt.

Art. 80 Ubergangsbestimmungen

I Betriebe, die nach Artikel 13 einer Bewilligung bediirfen und die ihre Tatigkeit vor
dem 1. Januar 2006 aufgenommen haben, miissen bei der zustdndigen kantonalen
Behorde spétestens bis zum 31. Dezember 2006 ein Bewilligungsgesuch einreichen.
In diesem ist zu dokumentieren, wie die Gesuchstellerin oder der Gesuchsteller die
Artikel 4955 umsetzt. Vorbehalten bleibt Absatz 2.

2 Betriebe, die nach Artikel 13 einer Bewilligung bediirfen und die Kuhmilch oder
Kuhmilchprodukte herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern oder abgeben, miissen
das Bewilligungsgesuch bis 30. Juni 2006 einreichen. Verfiigen solche Betriebe am
1. Januar 2006 bereits iiber eine Betriebszulassung nach Artikel 5 der Milchquali-
tatsverordnung vom 7. Dezember 199834, so iiberpriift die zustindige kantonale
Vollzugsbehorde diese bis zum 30. Juni 2006 von Amtes wegen. Sie kann Anpas-
sungen und zusétzliche Nachweise verlangen.

3 Die kantonale Vollzugsbehorde priift das Bewilligungsgesuch nach Absatz 1 oder
2 unmittelbar nach dessen Eingang auf Vollstidndigkeit und formale Richtigkeit. Ist
das Gesuch nicht offensichtlich abzulehnen, so teilt die kantonale Vollzugsbehorde
dem Betrieb unverziiglich eine Bewilligungsnummer zu. Ein Betrieb, der eine solche
Bewilligungsnummer erhalten hat, darf seine Tatigkeit iiber die Frist nach Absatz 1
beziehungsweise 2 hinaus bis zum definitiven Entscheid iiber das Gesuch fortsetzen.

4 Die Vollzugsbehorde fiihrt, bevor sie die definitive Bewilligung erteilt, sobald als
moglich eine Inspektion an Ort und Stelle durch. Werden dabei Méngel festgestellt,
kann sie die Bewilligung mit der Auflage erteilen, die Méngel innert sechs Monaten
zu beheben. Werden diese nicht fristgerecht behoben, so féllt die Bewilligung dahin.

5 Betriebe, die der Meldepflicht nach Artikel 12 unterstehen und die ihre Tétigkeit
vor dem 1. Januar 2006 aufgenommen haben, miissen ihre Tatigkeit der zustdndigen
kantonalen Vollzugsbehorde bis zum 30. Juni 2006 melden.

6 Gegen Einspracheentscheide der Zollamter kann bis zum Inkrafttreten des Verwal-
tungsgerichtsgesetzes vom 17. Juni 200535 beim BAG Beschwerde erhoben werden.
Die Beschwerdefrist richtet sich nach Artikel 55 Absatz 2 LMG.

7 Ungeachtet der Vorschriften dieser sowie der sich darauf stiitzenden Verordnungen
konnen Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde noch bis zum 31. Dezember 2007
nach bisherigem Recht eingefiihrt, hergestellt und gekennzeichnet werden. Lebens-
mittel und Gebrauchsgegenstdnde nach bisherigem Recht diirfen noch bis zur
Erschopfung der Bestdnde an Konsumentinnen und Konsumenten abgegeben wer-
den. Vorbehalten bleibt Absatz 8.

34 AS 1999 1157, 2002 1409
35 SR 173.32; BBI 2005 4093
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8 Abweichend von der Frist nach Absatz 7 gelten folgende Fristen:

a.  fiir die Anforderungen an Milch und Milchprodukte aus Kuhmilch und das
Identitdtskennzeichen: keine Ubergangsfrist;

b. fiir die iibrige Kennzeichnung von Milch und Milchprodukten aus Kuh-
milch: eine Ubergangsfrist bis zum 31. Dezember 2006;

c. fiir alle andern Lebensmittel tierischer Herkunft: eine Ubergangsfrist bis
zum 31. Dezember 2006.

9 Das EDI kann fiir einzelne Bereiche weitere Ausnahmen von den Ubergangsfristen
vorsehen.

Art. 81 Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am 1. Januar 2006 in Kraft.

23. November 2005 Im Namen des Schweizerischen Bundesrates

Der Bundesprisident: Samuel Schmid
Die Bundeskanzlerin: Annemarie Huber-Hotz
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Anhang 1
(Art. 72)

Gebiihren der Bundesbehorden

A. Gebiihren fiir Kontrollen
Fiir Kontrollen, welche zu Beanstandungen gefiihrt haben, werden folgende Gebiih-
ren erhoben:

a. fiir Probenerhebungen: hochstens 200 Franken pro Probenerhebung;

b. fiir Inspektionen: hdchstens 4000 Franken pro Inspektion;

c.  fiir Probenuntersuchungen: hochstens 6000 Franken pro Probe.

B. Gebiihren fiir Bewilligungen

Franken

1 Lebensmittel
1.1  Lebensmittel nach Artikel 5 Absatz 1

Beurteilung, Festlegung der Sachbezeichnung und Zulassung 200-3500
1.2 Markttests nach Artikel 7 200-2500
1.3 Behandlung von Lebensmitteln nach Artikel 20 300-50 000
1.4  Bewilligung neuer Zusétze nach Artikel 20 Absatz 10 der

Verordnung des EDI vom 23. November 200536 {iber Spezial-

lebensmittel

Priifung der Zusammensetzung, Bewilligung zum Inverkehr-

bringen sowie Beurteilung und Bewilligung der Anpreisung 200-6000
1.5 Bewilligung nach Artikel 22 Absatz 1 200-50 000
1.6 Bewilligungen nach Artikel 6 Absatz 5 der Verordnung

des EDI vom 23. November 200537 iiber Trink-, Quell- und

Mineralwasser 200-6000
1.7 Bewilligungen nach Artikel 7 der Verordnung des EDI vom

23. November 200538 iiber den Zusatz essentieller oder phy-

siologisch niitzlicher Stoffe zu Lebensmitteln 200-6000
1.8 Bewilligungen nach Artikel 3 Absatz 2 der Verordnung

des EDI vom 23. November 200539 iber Speisepilze und Hefe =~ 200-3500
1.9 Bewilligungen nach Artikel 5 Absatz 2 der Verordnung des

EDI vom 23. November 200540 {iber alkoholische Getrinke 200-3500

36 SR 817.022.104; AS 2005 ...
37 SR 817.022.102; AS 2005 ...
38 SR 817.022.32; AS 2005 ...

39 SR 817.022.106; AS 2005 ...
40 SR 817.022.110; AS 2005 ...
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Franken

2 Zusatzstoffe
2.1 Neue Zusatzstoffe:

Priifung der Unterlagen hinsichtlich technologischer Notwen-

digkeit, Anwendungsbereich, Toxikologie und Analytik sowie

Festlegung einer Hochstkonzentration 200-6000
2.2 Neue Anwendungsbereiche:

Priifung der Unterlagen hinsichtlich technologischer Notwen-

digkeit und Analytik 300-3500
3 Gebrauchsgegenstinde
3.1  Versuchsbewilligung nach Artikel 32 Absatz 1 300-3000

3.2 Bewilligung von Stoffen oder Erzeugnissen nach den Arti-
keln 8 Absatz 1, 10 Absatz 1, 17 Absatz 1 und 21 Absatz 3

der Verordnung des EDI vom 23. November 200541 iiber 300-2500
Bedarfsgegenstéinde
3.3 Bewilligung eines Treibmittels fiir Druckgaspackungen 300-3000

3.4 Bewilligung von Spielzeug, das Stoffe oder Zubereitungen
in Mengen enthélt, welche fiir Kinder gesundheitlich nicht

unbedenklich sind 300-3000
3.5 Bewilligung von Stoffen nach Artikel 2 Absatz 6 der Verord-

nung des EDI vom 23. November 200542 iiber kosmetische 300-3000

Mittel

4 Tabak und Tabakersatzstoffe
Bewilligung fiir Erzeugnisse nach Artikel 3 Absatz 1
der Tabakverordnung vom 27. Oktober 200443 500-5000

C. Gebiihren fiir Priifungen

Franken
1 Lebensmittelchemikerdiplom
Erginzungspriifung 50 pro
Fachgebiet
Diplompriifung, praktische Priifung 400
Diplompriifung, theoretische Priifung 400
Diplom 50
2 Lebensmittelinspektordiplom
Priifung 700
Diplom 50

41 SR 817.023.21; AS 2005 ...
42 SR 817.023.31; AS 2005 ...
43 SR 817.06
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Anhang 2
(Art. 79)

Aufhebung und Anderung geltenden Rechts

I

Es werden aufgehoben:

1.
2.

10.

11.

Lebensmittelverordnung vom 1. Mérz 199544;

Bundesratsbeschluss vom 6. Juli 193745 betreffend das Schweizerische
Lebensmittelbuch;

Bundesratsbeschluss vom 14. Dezember 196446 betreffend das Schweizeri-
sche Lebensmittelbuch;

Bundesratsbeschluss vom 29. September 194447 betreffend Ernennung einer
Lebensmittelbuch-Kommission;

Verordnung vom 1. Mérz 199548 iiber Gebrauchsgegenstinde;

Verordnung vom 1. Mérz 199549 {iber die Einfuhr, Durchfuhr und Ausfuhr
von Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstéinden;

Verordnung vom 1. Mérz 199550 iiber die Mindestanforderungen an Lebens-
mittelkontrolleurinnen und Lebensmittelkontrolleure;

Verordnung vom 1. Mérz 19955! iiber die Gebiihren fiir die Lebensmittel-
kontrolle;

Verordnung vom 17. April 199152 iiber das eidgenéssische Lebensmittel-
chemikerdiplom;

Verordnung vom 17. April 199153 iiber das eidgenossische Lebensmittel-
inspektordiplom;

Verordnung vom 4. Juni 198454 {iber die Probenerhebung von Lebensmitteln
und Gebrauchsgegenstinden.

44 AS 19951491, 1996 1211, 1997 292 1145 1198, 1998 108, 1999 303 1848, 2002 573,
2003 4915, 2004 457 3035 3065, 2005 1057 1063 2695

45 BS4725; AS 1964 1177

46 AS 1964 1177

47 BS 4726

48 AS 1995 1643, 1998 144, 2002 669, 2004 1111, 2005 2695

49 AS 1995 1751, 2002 675, 2004 3065

50 AS 1995 1756

51 AS 1995 1759, 2002 679, 2004 1115 4533

52 AS 1991 1096, 1995 1765, 2002 681

53 AS 1991 1104, 1995 1766

54 AS 1984 679, 1995 1768
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II

Die nachstehenden Verordnungen werden wie folgt gedndert:

1. Tierarzneimittelverordnung vom 18. August 200455:

Art. 3 Abs. 1 Bst. a
I ITm Sinne dieser Verordnung gelten als:

a.  Nutztiere: Tiere von Arten, die nach der Lebensmittelgesetzgebung zur
Lebensmittelgewinnung verwendet werden diirfen, sowie Bienen;

Art. 8 Abs. 3 erster Satz

3 Arzneimittel, die als Betdubungsmittel gelten, diirfen nicht fiir Nutztiere abgegeben
werden. ...

Art. 9 Abs. 1

I'Wer in einem Zoofachgeschift lebende Tiere halten und verkaufen darf, darf
gestiitzt auf eine kantonale Bewilligung nach Artikel 30 des Heilmittelgesetzes vom
15. Dezember 200056 Arzneimittel fiir Zierfische, Sing- und Ziervogel, Brieftauben,
Reptilien, Amphibien und Kleinsduger abgeben, wenn sie oder er eine vom BVET
genehmigte Ausbildung absolviert hat.

Art. 10a Verbotene Stoffe und Zubereitungen

Die Verabreichung der Stoffe und Zubereitungen nach Anhang 4 an Nutztiere ist
verboten.

Art. 12 Umwidmung zugelassener Arzneimittel
1 Fiir Nutztiere diirfen nur Arzneimittel umgewidmet werden:

a. die ausschliesslich Wirkstoffe enthalten, fiir die in der Lebensmittelgesetz-
gebung Hochstkonzentrationen vorgesehen sind;

b. diein den Listen a und b von Anhang 2 aufgefiihrt sind; oder

c. deren Wirkstoffe, im Falle von hom&opathischen und anthroposophischen
Arzneimitteln, in einer Potenzierung von D6 oder hoher vorliegen.

2 Verbotene Stoffe und Zubereitungen (Art. 10a) sind von einer Umwidmung ausge-
schlossen.

3 Fiir domestizierte Tiere der zoologischen Familien der Equidae und der Camelidae
und fiir in Gehegen gehaltenes Wild, das zur Lebensmittelgewinnung zugelassen ist,

55 SR 812.212.27
56 SR 812.21
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diirfen auch Arzneimittel mit Wirkstoffen, die den Anforderungen von Absatz 1
nicht entsprechen, verschrieben oder abgegeben werden. Davon ausgeschlossen sind
Arzneimittel mit Wirkstoffen nach Artikel 10a.

Art. 14

Zur Herstellung eines Tierarzneimittels nach Formula magistralis (Art. 9 Abs. 2
Bst. a HMG) fiir Nutztiere diirfen nur Wirkstoffe verschrieben werden, die in der
Liste a des Anhangs 2 aufgefiihrt sind oder die in einer Potenzierung von D6 oder
hoher vorliegen. Artikel 12 Absatz 3 bleibt vorbehalten.

Art. 24 Abs. 1

I Fleisch, Milch, Eier und Honig sowie daraus gewonnene Erzeugnisse diirfen
nicht als Lebensmittel verwendet werden, solange bei den entsprechenden Tie-
ren die Absetzfrist des eingesetzten Tierarzneimittels nicht abgelaufen ist. Vorbe-
halten bleiben die Bestimmungen von Artikel 10 Absatz 2 der Verordnung vom
23. November 200557 {iber das Schlachten und die Fleischkontrolle.

Art. 26 Bst. ¢
Buch gefiihrt werden muss iiber:

c. Arzneimittel, die nach den Artikeln 6 und 12 angewendet werden, ausge-
nommen diejenigen nach Artikel 13 Absatz 5;

Art. 39 Abs. 1 und 3
Aufgehoben

57 SR 817.190; AS 2005 5493
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Die Verordnung erhdlt einen zusdtzlichen Anhang 4:

Anhang 4
(Art. 10a)

Stoffe und Zubereitungen, die nicht an Nutztiere
verabreicht werden diirfen

Folgende Stoffe und Zubereitungen diirfen nicht an Nutztiere verabreicht werden:
a.  Stilbene, Stilbenderivate, -salze und -ester sowie Thyreostatika;

b. Stoffe mit dstrogener, androgener oder gestagener Wirkung sowie Betaago-
nisten zur Forderung der Mastleistung, soweit nicht bei der Zulassung von
Tierarzneimitteln Ausnahmen gewéhrt werden;

c. Zartmacher (Tenderizer);

d. Aristolochia spp. und deren Zubereitungen, Chloramphenicol, Chloroform,
Chlorpromazin, Colchicin, Dapson, Dimetridazol, Metronidazol, Nitrofurane
(einschliesslich Furazolidon), Ronidazol.

2. Chemikalien-Risikoreduktions-Verordnung vom 18. Mai 200558

Anhang 1.3 Ziff. 2 Bst. b
Die Verbote nach Ziffer 1 Absétze 1 und 2 gelten nicht fiir:

b. kosmetische Mittel, fiir die das EDI gestiitzt auf Artikel 35 Absatz 4 Buch-
stabe a der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung vom
23. November 200559 festlegt, dass sie nach Ziffer 1 Absdtze 1 und 2 enthal-
ten diirfen;

Anhang 1.7 Ziff. 3.1 Abs. 1 Bst. ¢
I Das Verbot nach Ziffer 2 Buchstabe a gilt nicht fiir:

c. kosmetische Mittel, fiir die das EDI gestiitzt auf Artikel 35 Absatz 4 Buch-
stabe a der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung vom
23. November 20050 festlegt, dass sie Quecksilber enthalten diirfen.

Anhang 1.8 Ziff. 1 Abs. 1 Bst. ¢

I Verboten ist das Inverkehrbringen folgender Produktarten, wenn ihr Massengehalt
an Octylphenol (Summenformel C;4H»,0), Nonylphenol (Summenformel C;sH,,0)
oder deren Ethoxylaten 0,1 Prozent oder mehr betrégt:

58 SR 814.81
59 SR 817.02; AS 2005 5451
60 SR 817.02; AS 2005 5451
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c. kosmetische Mittel nach Artikel 35 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegen-
standeverordnung vom 23. November 200561,

Anhang 1.10 Ziff. 3 Abs. 2

2 Fiir krebserzeugende, erbgutverdndernde und fortpflanzungsgefahrdende Stoffe in
kosmetischen Mitteln gilt die Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstéindeverordnung
vom 23. November 200562,

Anhang 1.13 Ziff- 3 Abs. 2

2 Fiir Azofarbstoffe, die in Textilien und Lederwaren verwendet werden und Stoffe
nach Ziffer 2 Absatz 1 oder weitere aromatische Amine freisetzen kénnen, gilt
Artikel 42 Absatz 3 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung vom
23. November 200563,

3. Die Tabakverordnung vom 27. Oktober 200464

Art. 1 Gegenstand

I Diese Verordnung regelt fiir Tabakerzeugnisse und fiir Raucherwaren mit Tabaker-
satzstoffen:

a. die Herstellung;
b. die Kennzeichnung;
c. die Werbung und die Abgabe.

2 Die Kapitel 5-7 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstindeverordnung vom
23. November 20055 (LGV) und die darauf gestiitzten Verordnungen des EDI sind
auf Tabakerzeugnisse und Raucherwaren mit Tabakersatzstoffen sinngeméss an-
wendbar.

Art. 6 Abs. 1 Bst. a Ziff. 1 und 4

I Es diirfen ohne Bewilligung nur Tabakerzeugnisse abgegeben werden, die ausser
Rohtabak nur die folgenden Stoffe enthalten, und zwar bis zu den angegebenen
Massenanteilen (bezogen auf die Trockensubstanz des Endproduktes, ohne allfdllige
Umbhiillungen aus tabakfremden Materialien):

a. Geschmackgebende Zutaten: gesamthaft bis zu 15 Massenprozent, in
Schnitt- und Rollentabak bis zu 20 Massenprozent; als geschmackgebende
Zutaten gelten:

61 SR 817.02; AS 2005 5451
62 SR 817.02; AS 2005 5451
63 SR 817.02; AS 2005 5451
64 SR 817.06

65 SR 817.02; AS 2005 5451
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1. Aromen nach Anhang 3 Ziffer 24 der Verordnung des EDI vom
23. November 2005 iiber die Kennzeichnung und Anpreisung von
Lebensmitteln (LKV),

4.  Siissungsmittel nach Anhang 1 Abschnitt ¢ Ziffer 1 der Zusatzstoffver-
ordnung vom 23. November 200567 (ZuV) mit Ausnahme von E955
Sucralose und E962 Aspartam-Acesulfamsalz;

Art. 11 Bst. a

Packungen von Tabakerzeugnissen miissen bei der Abgabe an Konsumentinnen und
Konsumenten folgende Angaben aufweisen:

a. die Sachbezeichnung nach Artikel 2 Absatz 1 Buchstabe a der LKV68,;

66 SR 817.022.21; AS 2005 ...
67 SR 817.022.31; AS 2005 ...
68 SR 817.022.21; AS 2005 ...
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